
Menu okolicznościowe 
Pakiet menu I – 95 zł 

zupa / danie główne podawane porcjowo: 1 porcja mięsa, 1 
dodatek, 1 surówka / 1 kawałek ciasta na osobę / napoje

Pakiet menu II – 115 zł 
zupa / danie główne podawane na paterach: 1,5 porcji mięsa 

w 2 rodzajach, 2 dodatki, 2 surówki / 1,5 porcji ciasta na osobę 
3 rodzaje / napoje

Pakiet menu III – 129 zł 
zupa / danie główne podawane na paterach: 2 porcje mięsa 

w 3 rodzajach, 3 dodatki, 3 surówki / 2 porcje ciasta na osobę 
3 rodzaje/ napoje

Menu do wyboru:

Zupy: 
 rosół z makaronem 

krem pomidorowy z grzankami (wege)
zupa grzybowa

krem z kalafiora z oliwą z wędzonej papryki



Danie główne
mięso:

kieszonka z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami i pesto 
zapiekana serem 

panierowana pierś kurczaka faszerowana pieczarkami i serem 
klasyczny kotlet schabowy 
rolada śląska wieprzowa 

udko z kaczki 
łosoś z pieca

karkówka z pieca
frykadelki warzywne (wege)

sos pieczeniowy
sos śmietanowo – serowy 

sos grzybowy 

Dodatki:
kluski śląskie

frytki
ziemniaki z wody z masłem i koperkiem

puree ziemniaczane 
kulki ziemniaczane 
ziemniaki opiekane

Surówki: 
buraczki 

kapusta modra na ciepło
surówka z białej kapusty z koperkiem 
sałatka wiosenna z sosem vinaigrette

warzywa z pary z masłem 
surówka z kiszonej kapusty 

ćwikła z chrzanem



Deser:
patery ciast 

sernik z biała czekoladą i chrupką / szarlotka / deser słoneczny / deser 
malinowy / snickers / orzechowiec / krówka / kora dębu / sernik domowy 

Napoje:
kawa i herbata bez ograniczeń

sok 0,5 l na osobę
woda 0,5 l na osobę 

Zimna płyta I – 70 zł/ osobę do wyboru 5 pozycji
Zimna płyta II – 80 zł/ osobę do wyboru 7 pozycji
Zimna płyta III – 90 zł/ osobę do wyboru 9 pozycji

Zimna pyta (pieczywo i masło w zestawie)
deska serów 
deska wędlin

jajka  sosie tatarskim
kiełbaski w cieście francuskim

omletini z łososiem 
sałatka z grillowanym kurczakiem i prażonym słonecznikiem

sałatka meksykańska z fasolą i smażoną wieprzowiną 
sałatka grecka

guacamole z nachos i pomidorkami 
sałatka warzywna

smalec swojski z ogórkiem 
tymbaliki drobiowe 

mix śliwka i kiełbaska w boczku pieczonym 
mini tatar wołowy

śledzie w musztardzie 
śledzie w oleju 

pasztet z żurawiną 



falafel z dipem czosnkowym 
camembert marynowany w oliwie z szuszonymi pomidorami 

mozzarella w ziołowym cieście francuskim 

Kolacja 25 zł 
(podana w kociołku lub wazach / jedna do wyboru)

bogracz
żurek królewski

zupa gulaszowa z imbirem i chilli 
barszcz czerwony z pasztecikiem (kapusta z grzybami)

krem pomidorowy z grzankami 

Kolacja 45 zł (jedna do wyboru)
polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym z ziemniaczane gratin z 

brokułami 

filet z kurczaka w miodowym sosie demi glace, puree z batatów, kiełki 
groszku cukrowego  

karkówka w sosie piwnym z kaszą bulgur i sałatką z buraków w ziołach

kotlet z buraka z puree ziemniaczanym i sałatką z soczewicy 

Dodatkowo propnujemy: 
Napoje gazowane 0,2l – 8 zł 

Piwo Raciborskie klasyczne lane 0,5l – 15 zł
Wino białe /  czerwne – 49 zł 
Wódka Wyborowa 0,5l – 70 zł

Wódka Bocian 0,5l – 70 zł
Wódka Finlandia 0,5l – 90 zł 

Whisky Jack Danniel’s 0,7 l – 190 zł



Ważne informacje: 
Tort 

Można zamówić tort w naszej cukierni „Saba” kontaktując się 
bezpośrednio z cukiernią 323053052

Tort jest dostarczany bezpośrednio do restauracji i nie pobierana jest 
opłata  serwisowa 

Można wnieść własny tort jednak jest pobierana oplata serwisowa 7 zł / 
osobę. Muszą Państwo okazać dowód zakupu. Tort nie może być pieczony 

w domu lub innym miejscu bez odbioru sanepidu. 
Alkohol zamawiany jest na miejscu w restauracji, nie ma możliwości 

wniesienia własnego alkoholu. 

Dzieci 0-3 lat – bezpłatnie 
Dzieci 4-7 lat – 50%

Dzieci powyżej 8 roku życia – pełnopłatnie 

zadatek 20% (bezzwrotny) 

opakowania na wynos 2 zł / szt

wybór menu najpóźniej do 7 dni roboczych przed imprezą

ostateczna ilość osób do 4 dni roboczych przed imprezą

wpłaty z opisem „restauracja Portowa + imię nazwisko osoby rezerwującej 

+ data imprezy”: 

 12 1750 1237 0000 0000 0230 7227

Imię i Nazwisko……………………………………………….

Data i godzina  …..…………

Ilość osób pełopłanych………………...ilość dzieci 0-3 lat…………..

ilość dzieci 4-7 lat……………. 

Okoliczoność………………………………………………….

Numer telefonu……………………………………….

Ades e-mail …………………………………………….

Uwagi: 


